
Aftenmenu Marts & April 

Æg i to serveringer. Svampe-brød-urter 

 

Vildt – foie gras- brød 

VIldtterine med foiegras og brød, vildt bouillon og urter. 

 

Rogn- Karse – kylling 

Stenbiderrogn med sprødt kyllingeskind og karseiscreme 

 

Torsk – Lever – Rogn – østers 

Pocheret Torsk og Rogn Riagutto med ramsløg 

 

Højreb – Hale – selleri 

Skive af højreb med variation af selleri og sauce på hale 

 

Oste – marmelade – brød 

Danske oste serveret fra vogn 

 

Pære – peberrod 

Indbagt pæretærte med syltet peberrod og peberrodis 

 

Chokolade- svampe – jord skokke 

Varm chokolade mousse mes syltede svampe og jord skokke chips 

 

4 serveringer 450 ,-  vildt – rogn – Højreb - chokolade 

5 serveringer 500 ,- vildt – rogn – oste  Højreb - chokolade 

6 serveringer 600 vildt – rogn –torsk - oste -  Højreb - chokolade 

7 serveringer 700,- vildt – rogn – torsk – oste- Højreb – pære- chokolade 


